
     
KOHSAMUI BY CHEDI LUANG Anniversary Course 

 
香草や辛さはリクエストが可能です。記載の材料、産地は市場の状況により異なる場合もございます。割引•その他の特典の併用はご遠慮下さい。写真はイメージです。 

タイ政府認定５つ星 

�
■冷菜■�

� 殻付썤쏟쏶쏍쏁쏯쎴쎮쏃쏉썗쎅쏶쏬쏽쎺쏳쏃冷製� 쏛쏍쏁쏱쏽쏟쏵썗쏎쏇썗쏃(上写真)�
�

■冷菜■�
� 쎽쎿쏪쎮⾵� 쏗썗쏪썿蝦醤⼊쎡揚썩⽶쎅쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊� (⾟⼝)�(上写真)�

�
■前菜■�

� 쏉쎮⾵쎕쎢썫썿⾷쎐쎣쎢쏒쏪쏮쏪쏁쏯쏴쏽쏡�
�

■前菜■�
� 쏥썗쏬쏍쎹�쏡쏳썗�쏇쏽쎹쏳썗쏽＜썸쎕썤⾵쎅蒸썮⿂쏙썗쏠썿쎽쎽쏔쏍쏎쎵쏶썗⾵味＞(⾟⼝)��

�
■쏉쎮政府認定 5썻星店쎅쏁쎱쏟썡썰썰쎘料理� ⽔上쏨썗쎻쏍쏒■�

� �
�����皆様썾 1썻썡選쎊썦썷썬썛쎕썲。�数쎂쎆限쎡썣썫썭썛쎕썰。�

■쏒쏪쏮쏪�쏔쏪쎽쏽�쏡쏳썗�쏤쎿＜本⽇쎅썡⿂쎩使썺썶⿂型쎅鍋쎅쏒쏪쏮쏪� 쏃썗쏡煮込쎖＞(⾟⼝)��
■쎶쏍쏛쎴�� 쏖쎬� �쏊쏪＜⿊⽑和⽜썿筍쎩使썺썶쏉쎮産쏚쏂쏵炒쎘＞(⾟⼝)��

■쏡쏳쏪쏍쎹� 쏮쏍쎿쎮� 쏖쏽�쏨쏔쎴�
＜漁港直送쎅쏃쏵쏫쎮쎵쎩丸썫썿使썺썶春⾬쎛豚⾁쎅射込쎖� 쏶쏬쏽쏇썗쏃蒸썮＞⾟⼝�(上写真 3番⽬)�

■쏡썗쎬쎿쏜� 쏛쏍쏧쏽쎵쏴썗<쎬쎿쏜쎶쏕썿卵쎅쎵쏶썗⾹쎡炒쎘�>（⾟⼝）(中写真、中央썿右)�
■쎮쏅쎲쏝� 쏛쏍쏧쏽쎵쏴썗�＜⾼級伊勢海⽼쎩使썺썶、卵썿쎵쏶썗쎅⾹쎡炒쎘＞�(上写真右)�

� ⾷쎐応썟쎅썙쎢 1匹 250〜350g 쎅⼤썤쎁쎙쎅쎩選쎊、1名様쎂썻썤半匹使⽤썮쎕썰。�

�
� � � � � � � � � � � � � � � ■썫⾷事■� 皆様썾 1썻썡選쎊썦썷썬썛쎕썲。�

■쏛쏍쏉쎮� ＜海⽼⼊쎡⽶麺쎅焼썴쎇� 쏉쏨쏴쏽쏓⾵味＞�
■쎼썗쏽� 쏨쏍쎿쏨쏽�쎶쎮� ＜쏉쎮南部名物�쎽쎿쏪쎮特製鶏⾁쎅쏨쏍쎿쏨쏽쎵쏶썗썿쏉쎮⾼級⾹쎡⽶＞�

■5 썻星쎅쎵쎰쏨쏽쎶쎮� �쏁쎱쏟特製쏉쎴쏋쎴쏇썗쏃添썟�
�

■Patissier�special�anniversary�dessert■�
쏛쏐쎭쏁쎲特製� 쏑쏀썗쏒�

�

特別優待価格 4500（税込 4950）1 名様 全７品（2 名様より） 

別途テーブルチャージ４１８円、サービス料１０％を別途頂戴しております。 


