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Premium Buffet 

in CHEDI LUANG HERBIS ENT (5F) 

⼟⽇祝  ＜쏙쎮쏁썗쏄쏽＞ GW/夏季/年末年始� 2380(税込 2,618） 

�

�
�

쏋쎱쏑쎭쏵쎬쏽쏙썗쏝쏃 ENT썾쎆、쏉쎮北部쎅伝統的쎁썡料理쎩集쎘썶�
⼟⽇祝、特別営業⽇限定쎅「５썻星쏶쏃쏒쏳쏽썣贈쎢� 쏡쏶쏩쎬쏪��쏳쏽쏋쏝쏯쏍쏟쎱」쎩썫⽤意。�

� 쏉쎮北部最⼤쎅都市・쏋쎱쏽쏨쎮쎆、「北⽅쎅薔薇」썿쎙云쎦쎣쎢美썮썛古都。�
古썦썢쎠쎅寺院썿無数쎅쎴썗쎷쏍쏓썣咲썤誇쎢奥쎝썢썮썛街並쎖。�

古썤良썤쏳쏽쏔썗王朝時代썢쎠伝쎦쎢쏉쎮北部쎅伝統料理「쏉쎮쎵쏽쏒썗쎹」쎛発酵調味料쎩使썺썶「쏔
쏽쏡쏴쏍쎹」。熟練쎅쏉쎮⼈쏁쎱쏟쎂쎟쎢、無数쎅쏟쏶쏍쏁쏯쏙썗쏠쎛쏃쏛쎮쏃쎩使썛、�

酸味・⾟썬・⽢썬・素材쎅味쎩組쎖⽴썽썶、쏉쎮料理쎁쎠썾쎆쎅쏨쏂쏍쎹쏁쏱썗썣始쎕쎡쎕썰。�
�

쏁썗쏟썗쏓쎛⿂、쎮쎵、⾼級鴨⾁、安全쎁豚⾁쎩使썺썶쏁쎱쏟⾃慢쎅쏡쏶쏩쎬쏪料理。�
現地썾썮썢⾒썢써쎁썛北部쎅伝統쏫쏕쏯썗「쏋쎱쏽쏨쎮名物쎵쎴쏇쎮쎶쎮」、「쎼썗쏽쏥」쎁쎀�

５썻星쏉쎮쏶쏃쏒쏳쏽쎁쎠썾쎆쎅珍썮썛쏳쎮쏽쏔쏍쏡썣満載！��
贅沢쎁쏉쎮⾵쏡쏑쎭쏽쎺、쎽쎽쏔쏍쏎쏩쏵쎹、쏒쏷쏞쎵쏵쏟쏵썗쏎쎁쎀쎩使썺썶�

昔쎁썣쎠⼿作쎡쎅伝統的쎁쏉쎮쏑쏀썗쏒쎙豊富쎂썡楽썮쎖下썬썛。�
�

（쏫쏕쏯썗쎆⽇쎂쎟쎡変更썮쎕썰。썡料理쎆数量限定쎅쎙쎅쎙썫썭썛쎕썰。予쎘썫了解썦썷썬썛）�
�



 

�

Premium Buffet 
�

■本⽇쎅쏡쏶쏩쎬쏪쏉쎮쏟쏯썗쏂쏱쏽（⽇替쎦쎡限定）■�
쏮쏪��쎿썗쏬쏽� 쏇쏪�＜쎿썗쏬쏽썿旬쎅柑橘쎩使썺썶쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�
쏳썗쏡� 쏪썗� 쏒썗쏒＜쏉쎮東北⾵豚⾁썿乾燥唐⾟⼦썿炒쎡⽶쎩使썺썶揚썩物＞�

�
■冷製／前菜■�

쎹쏽쏋쎱썗쏔쏽쏡쏳썗�＜⽢海⽼쎅썡刺⾝仕⽴썽쏃쏛쎮쏁썗쏁썗쏟썗쏓쏇썗쏃＞⾟⼝�
�쏮쏪� 쏡쏳쏪쏍쎹�＜쎮쎵쎩使썺썶쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�

쏟쏶쏍쏁쏯쎺쏴썗쏽쎿쏳쏊� 쏔쏽쏡쏳썗썿쎴쏴썗쏠쎴쎮쏵쎅特製쏓쏶쏍쏁쏽쎺�
쏔쏽쏡쏴쏍쎹� 쎵쏞＜쏉쎮北部伝統的蝦醤⼊쎡新鮮野菜쎅쏑쎭쏍쏡＞⾟⼝�

�
■本格的쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊■�

쏮쏪쎰쏽쏅쏽��＜海⽼썿쎮쎵쎅春⾬쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�
쏇쏪쏉쏪� 쏉쎮�＜쏟쏶쏍쏁쏯쏛쏛쎮쏮쎅쎿쏳쏊＞⾟⼝�

쏳썗쏡��쏤쏍�쎹쏽� 쏡쏳쏪쏍쎹�
＜쎮쎿썗쏽地⽅名物、⾼級鴨⾁썿⼩海⽼쎮쎵쎅炒쎡⽶쎅쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�
쏮쏪� 쏡쏳썗쏒썗쏒� 쏃쏪썗쏛쎮＜썡⿂썿쏉쎮쏙썗쏠쎅쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞�

�
■前菜■�

쎶쎮� 쏒썗쏒쏃쏪썗쏛쎮� 쏨쏍쎹쏛쎴쎴쏽＜鶏⾁썿茸쎅쎽쎽쏔쏍쏎쏙썗쏠揚썩＞�
쏳썗쏓� 쏔쏪쎽쏽＜季節野菜썿쏉쎮⾵쏙썗쏠쏋쏴쏨쏲쏗썗쏄＞�

�
■썡⿂쏫쎮쏽料理■�

쏡쏳썗� 쏛쏍쏒� 쏡쏴쏱쏹썗쏽�
＜썡⿂쎩使썺썶南国쎅쎿쏹썗쏋쏴쏇썗쏃炒쎘＞⾟⼝�

쎹쏽쏕쏪� 쏡쏳쏪쏍쎹� 쏛쏍쏧쏽쎵쏴썗�
＜쏇쏟쏒쏁쎱쏵海⽼썿쎮쎵⼊쎡卵쎅쎵쏶썗⾹쎡炒쎘＞�

�
■⾁쏫쎮쏽料理■�

쎶쏍쏛쎴� 쏪썗� 쎹쎲쏍쏐쎭쎴쏁쏭쏽쏙쎮�
＜豚⾁썿季節野菜쎅쏉쎮産쏚쏂쏵炒쎘板春⾬⼊쎡＞⾟⼝�

�
■⾁料理■�

쎶쎮� 쏮썗쏽� ＜鶏⾁쎅쏉쎮쏙썗쏠＆쏃쏛쎮쏁썗쎺쏴쏵� �
쏉쎮東北地⽅쎅쏇썗쏃쏔쏪쏋쏪쏂쏱쎰添썟＞�

�
쎼썗쏽� 쏥＜쏉쎮北部伝統的豚⾁썿春⾬쎅썫썸쎚混썳쏙썗쏠炒쎘＞�

쏥쎆쎵쏪・쏪쎬쏽（쏋쎱쏽쏨쎮語）썾썫썸쎚混썳썿썛썝意味�
�
�



 

Premium Buffet 
�

■麺料理■�
쏛쏍쏉쎮＜海⽼⼊쎡⽶麺쎅焼썤썴쎇＞�

쎵쎴쏇쎮� 쎶쎮＜쏋쎱쏽쏨쎮名物� 쏋쎷쏽쎵쏶썗쏖썗쏓쏵＞�
�

■쏉쎮쏃썗쏡� ＆� 쎵쏶썗料理■�
쎼썗쏽� 쏋쏯쏪쏧썗쏽�

＜鶏⾁⼊쎡季節野菜썿⾃家製쏤썗쏃쏒쎩使썺썶쏉쎮南部쎅쏶쏍쏓쎵쏶썗＞⾟⼝�
쎼썗쏽� 쎷쏱쏹쏽� 쎶쎮� ＜鶏⾁⼊쎡쏋쎱쏑쎭特選쎺쏴썗쏽쎵쏶썗＞⾟⼝�

쎼썗쏽쎷쏱쏹쏽� 쎶쎮쏔쏷썗쎺� ＜鶏⾁⼊쎡쏋쎱쏑쎭特選쎺쏴썗쏽쎵쏶썗＞⼤⾟⼝�
�

■쏉쎮⽶料理■�
쎵쎰� 쎴쏠� 쎿쏛쏷쏍쏒＜⼩海⽼썿鶏⾁⼊쎡쏉쎮⾹쎡⽶썾作쎢쏛쎮쏔쏍쏡쏵焼썤飯＞�

（⼜쎆⽇替쎦쎡썾）�
� 5 썻星쎅쎵쎰쏨쏽쎶쎮�쏁쎱쏟特製쏉쎴쏋쎴쏇썗쏃添썟�

2013 年쎂쏉쎮王室썣⼤阪쎏来쎠쎣썶際쎂쏋쎱쏑쎭쏵쎬쏽쎅쎺쏳쏽쏁쎱쏟썣썫提供썮썶特別쏫쏕쏯썗。�
皇太⼦쎆翌⽇썡代쎦쎡쎩所望썬쎣쎕썮썶。�
쏂쏱썗쎹＜쏉쎮⾹쎡⽶썾作썺썶粥＞�

�
■쏉쎮伝統的쏑쏀썗쏒■�� �

쏨쏽쎾썗쎴쏶쏽쏂쏂쏯쏶썿쏨쏽쎾썗쏇썗쏃、�
季節쎅쏟쏵썗쏎쎩使썺썶쎽쎽쏔쏍쏎� 쏡쏑쎭쏽쎺�

쏡쏑쎭쏽� 쏨쏽쏐썗��
＜紫芋쎩使썺썶쏉쎮⾵쏡쏑쎭쏽쎺� 쏳쏪酒쎂漬써썶쏓쏳쎮쏟쏵썗쏎添썟＞�

季節쎅쏟쏵썗쏎쎩使썺썶쏉쏞쎴쎵쎅쎽쎽쏔쏍쏎쏩쏵쎹쏑쏀썗쏒�
쎹쏵쎬쎮� 쏠쎬쏋썗＜쏚쏔쏔쎩使썺썶⽩⽟⼊쎡쎽쎽쏔쏍쏎쏩쏵쎹쏑쏀썗쏒＞쎁쎀（⼀例）�

쎵쎰쏕쏭쎰� 쎿쏽쎵쏮썗�
＜쏉쎮産餅⽶쎩使썺썶쎽쎽쏔쏍쏎쏩쏵쎹⾵味쎅썡쎆썥� 伝統的쎁쎵쏃쏉썗쏓쎅썲＞�

�
※本쏫쏕쏯썗쎆썙썦쎕썾⼀例썾썫썭썛쎕썰。変動쎅可能性썣썫썭썛쎕썰쎅썾予쎘썫了承썦썷썬썛쎕썲。�

�
�

�

�

�

�

�
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�
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�

Premium  Buffet  in  KHOSAMUI (3F) 

⼟⽇祝  ＜쏙쎮쏁썗쏄쏽＞ GW/夏季/年末年始� 2380(税込 2,618） 

�

南쎅島쎅探検썣始쎕쎢�

쎽쎿쏪쎮�쏚쎮�쏋쎱쏑쎭쏵쎬쏽썾쎆、⼟⽇祝(ＧＷ・쎹쏴쏃쏨쏃・年末年始)限定쎅�
南쏉쎮쎩感썯쎢伝統的쎁쏡쏶쏩쎬쏪��쏳쏽쏋쏝쏯쏍쏟쎱쎩썫⽤意썛썶썮쎕썰。�

�
쎬쏽쏊쏨쏽海썿쏉쎮湾쎂挟쎕쎣썶쎿쏪쎮島쎆、쏁썗쏟썗쏓쎛쏟쏵썗쏎、地域特有쎅쏙썗쏠

쎛野菜쎁쎀⾷材豊썢。�
新鮮쎁⾷材썿쏃쏛쎮쏃⽣썢썮썶⾊鮮쎛썢쎁南쏉쎮料理쎅数々쎆쏢쏵쏁썗썾味쎦썛深썦⼥性

쎅쏟쎫쏽쎙多数。�
�

５썻星쏉쎮쏶쏃쏒쏳쏽쎂쎟쎢、쏉쎮南部쎅本格的쎁伝統料理。쏉쎮쏟쏯썗쏂쏱쏽、쏡쏶쏩
쎬쏪限定쎅�

쏁썗쏟썗쏓쎛⿂、쎮쎵쎛⾼級鴨⾁쎛豚⾁쎩使썺썶쏁쎱쏟⾃慢쎅料理쎛�
世界⼀썡썛썮썛料理쎂選쎇쎣썶쏉쎮南部名物쏨쏍쎿쏨쏽쎵쏶썗쎁쎀쏃쏤쏁쏭쏵쎁쏳쎮쏽쏔

쏍쏡썣満載。��
쏛쏐쎭쏁쎲쎂쎟쎢쏉쏷芋쎅焼썤쏡쏑쎭쏽쎺、쎽쎽쏔쏍쏎쎛쏒쏷쏞쎵쏵쏟쏵썗쏎、�
餅⽶쎁쎀쎩使썺썶⾃然派쏒쏷쏞쎵쏵쎁쏉쎮쏑쏀썗쏒쎙豊富쎂썡楽썮쎖下썬썛。�

�
�



 

Premium��Buffet�
�

■� 南쎅島쎅쏉쎮쏟쏯썗쏂쏱쏽（⽇替쎦쎡限定⼀例）■�
쏮쏪��쎿썗쏬쏽� 쏧쏳쏨쎮�

＜쎿썗쏬쏽썿쏛쎮쏔쏍쏡쏵쎛쏓쏳쎾쏽쏟쏵썗쏎쎩使썺썶쏃쏛쎮쏁썗쎁前菜＞⾟⼝�
쎹쏹쎷쏽� 쏤쏍＜쏉쎮南部名物� ⾼級鴨⾁썿쏙썗쏠쎅쏉썗쏫쏴쏍쎹炒쎘� 葉野菜添썟＞⾟

⼝�
쏨� 쏥� ＜쏉쎮伝統的쎁쏟쏵썗쏎썿豚⾁쎛쏔쏍쏎쎩使썺썶쎬쏤쏉쎮쏀썗>⾟⼝�

�
■� 冷菜��■�

쏮쏪�쏡쏳쏪쏍쎹� 쏁쏭쏽쏙쎮� 쏇쏪�
＜쎮쎵썿旬쎅柑橘쎩使썺썶、板春⾬쎅쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�

쏮쏪� 쏮쎮（쏮쏪� 쎽쎿쏪쎮）＜南쎅島쎅海鮮쏃쏛쎮쏁썗쏙썗쏠쎿쏳쏊＞⾟⼝�
쏮쏪� 쏥썗쏡쏴썗＜海⽼썿⼩⾙柱⼊쏚쏔쏔쎅蕾쎅쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�

쏇쏪쏉쏪� 쏉쏶썗＜쏉쎮南部⾵海鮮쎅쏇쏪쏉쏪＞⾟⼝�
쎵쎰� 쏗썗쏪� 쎹쏵쏍쎹＜発酵쏇썗쏅썗쏂썿揚썩썶쏉쎮⽶쎅쏃쏛쎮쏁썗쎿쏳쏊＞⾟⼝�

쏡쏳썗�쏒썗쏒� 쏔쏪쏒쏍쎹＜쏉쎮東北⾵揚썩⿂썿쏙썗쏠、�
亜熱帯쎅果実쏉쏨쏴쏽쏓、乾燥唐⾟⼦썿炒쎡⽶쎩使썺썶前菜＞⾟⼝�

�
■ 冷製／冷菜��■�

쎹쏽쏋쎱−쏔쏽쏡쏳−＜⽢海⽼쎅썡刺⾝仕⽴썽쏃쏛쎮쏁썗쏁썗쏟썗쏓쏇썗쏃＞�
쏟쏶쏍쏁쏯쎺쏴썗쏽쎿쏳쏊� 쏔쏽쏡쏳썗썿쎴쏴썗쏠쎴쎮쏵쎅特製쏓쏶쏍쏁쏽쎺�

쏔쏽쏡쏴쏍쎹� 쎵쏞＜쏉쎮北部伝統的蝦醤⼊쎡新鮮野菜쎅쏑쎭쏍쏡＞�
�

■ 南쎅島쎅前菜料理��■�
쎶쎮� 쏒썗쏒� 쏙쏂쏭쎮� ＜쏉쎮南部⾵� 5 썻星쎅揚썩鶏� 特製쏇썗쏃添썟＞�

쏳썗쏓� 쏔쏪쎽쏽＜季節野菜썿쏉쎮⾵쏙썗쏠쏋쏴쏨쏲쏗썗쏄＞�
季節쎅野菜쎅炒쎘쎙쎅� 例：쏛쏍쏒쏟쎫쎹쏒썗쏽＜旬쎅南⽠썿卵썿쎶썗쏴쏍쎹쎅炒쎘쎙쎅

＞�
�

■� 쏉쎮南部쏫쎮쏽海鮮料理��■�
쏡쏳쏪쏍쎹� 쏛쏍쏋쏭썗� 쏛쏍쏉쏵쏽�

＜쎮쎵쎅쏉쎮南部쎅쏶쏍쏓쎵쏶썗쏇썗쏃炒쎘＞⾟⼝�
�쎹쏽쏕쏪� 쏛쏍쏧쏽쎵쏴썗� 쏛쎹쏉쎮�

＜쏇쏟쏒쏁쎱쏵海⽼썿⾹菜쎅쎵쏶썗卵炒쎘쎽쎿쏪쎮쏃쏉쎮쏵＞�
�

■� 쏉쎮南部쏫쎮쏽⾁料理��■�
쎶쏛쎴� 쏪썗�쏡쏳쏪쏍쎹＜豚⾁썿쎮쎵쎅쏉쎮産쏚쏂쏵炒쎘＞⾟⼝�

�
쎶쎮� 쎹쏽� 쏛쏍쏒� 쏫쏍쏒쏨쏪쎬쏽�쏑쏽�

＜鶏⾁썿海⽼썿쎮쎵쎩使썺썶쎵쏁쏯썗쏔쏍쏎炒쎘＞⾟⼝�
쎶쎮쏮썗쏽쏮썗쏽＜鶏⾁쎅쏉쎮쏙썗쏠＆쏃쏛쎮쏁썗쎺쏴쏵� 쎽쎿쏪쎮쏃쏉쎮쏵＞�



 

Premium  Buffet 

�
■ 쏉쎮쏃썗쏡＆쎵쏶썗料理��■�
쏒쏪� 쎵썗쎶쎮� 쏛쎹쏉쎮�

＜쏉쎮南部⾵鶏⾁⼊쎡쏙썗쏠썿쎽쎽쏔쏍쏎쏩쏵쎹쎅쏃썗쏡＞⾟⼝�
쎼썗쏽� 쎹쏳쏝� 쏪썗�

＜豚⾁⼊쎡季節野菜썿⾃家製쏤썗쏃쏒쎩使썺썶쏉쎮南部쎅쎺쏴썗쏽쎵쏶썗＞⾟⼝�
쎼썗쏽� 쏨쏍쎿쏨쏽� 쎶쎮�

＜世界⼀썡썛썮썛料理쎂選쎇쎣썶쏉쎮南部名物� 쎽쎿쏪쎮特製鶏⾁쎅쏨쏍쎿쏨쏽쎵쏶썗＞
⾟⼝�

쎵쎰� 쏥썗쏪쏨쏴썗＜쏉쎮⾼級쏂쏭쏃쏩쏽⾹쎡⽶＞�
�

■ ⽶料理��■�
5 썻星쎅쎵쎰쏨쏽쎶쎮�쏁쎱쏟特製쏉쎴쏋쎴쏇썗쏃添썟��

2013 年쎂쏉쎮王室썣⼤阪쎏来쎠쎣썶際쎂쏋쎱쏑쎭쏵쎬쏽쎅쎺쏳쏽쏁쎱쏟썣썫提供썮썶特別쏫쏕쏯썗。�
皇太⼦쎆翌⽇썡代쎦쎡쎩所望썬쎣쎕썮썶。�

（⼜쎆⽇替쎦쎡썾）�
鶏⾁썿쏉쎮南部⾵쏃쏛쎮쏃쎩混썳썽炊썛썶썫飯� 쎵쎴쏬쏍쎹쎶쎮�

�
쎵쎴쏮쏪� 쏛쏍쎹쏉쎮�

＜쏉쎮南部名物� 쎵쏳쏟쏵쎁쏙썗쏠썿野菜썶썺쎎쎡쎅쎿쏳쏊和썟썫飯＞�
⿂쎩発酵썬썲썽作쎢쏔썗쏪쏠썗쏓쎯썗썿썛썝南部独⾃쎅調味料썣全体쎩쎕쎤쎛썢쎂쎕썿쎘、⾷쎐쎛썰썛썡썛썮썬쎂�

(⼜쎆)�
쎵쎴�쎹쏵쏍쎹�쎵쏞�＜쏉쎮⾼級⾹쎡⽶썾作쎢伝統的쎁海⽼味噌쎅混썳썫飯＞�

쏂쏱썗쎹＜⾼級쏉쎮⾹쎡⽶썾作썺썶썡粥＞�
�

■ 麺料理��■�
쏛쏍쏉쎮＜海⽼⼊쎡⽶麺쎅焼썤썴쎇＞�

�
■쏛쏐쎭쏁쎲� 쏑쏀썗쏒（⼀例）■�

쎵쏘쏪� 쏬썗쎼쏽＜⽇替쎦쎡썾⿊썫쎕、紫芋、쏉쏷쎮쏬썿椰⼦糖쎩使썺썶쏉쎮쎅焼썤쏡쏑
쎭쏽쎺＞�

쏉쎮쏐쎭썗� 쏡쏑쎭쏽쎺＜쏉쎮産⾚茶葉쎩使⽤썮썶쏉쎮쏐쎭썗쎅쏡쏑쎭쏽쎺썿썴쎅쏂쏯쏶
＞�

쎰쏽� 쏴쏽쏋썗＜쏳쎮쏋果汁쎩使썺썶쏂쏯쏶、쏳쎴쏃産쎅天然塩＞�
쏠쎬쏷쎮� 쏠쎬쏋썗� 쏵쏓쎯쏕썗� �

＜⽩⽟썿季節쎅南⽠쎅쎽쎽쏔쏍쏎쏩쏵쎹쏑쏀썗쏒＞�
�

※本쏫쏕쏯썗쎆썙썦쎕썾⼀例썾썫썭썛쎕썰。変動쎅可能性썣썫썭썛쎕썰쎅썾予쎘썫了承썦썷썬썛쎕썲。�
※쏠쏍쏟쎱쎆 90 分制썿쎁쎡쎕썰。※쏓쏴쏽쎹쏚썗쎆別途料⾦썿쎁쎡쎕썰。�


